FICHA TECNICA DE PACKAGING PACKAGING 26/07/2013
TECHNICAL SHEET
G314 PANCHITO BLANCO STD (P) FT-QMA-G3

GALLETA /BISCUIT
CODIGO DE GALLETA (CODIGO GULLON): G314
BISCUIT CODE (GULLON CODE):
DENOMINACION INTERNA DE LA GALLETA / INTERNAL PANCHITO BLANCO (P)
NAME:
PACKAGING

. Galleta recubierta de chocolate blanco / Biscuit coated with white choca
DENOMINACION DE VENTA / NAME OF THE FOOD :

CLAIM:

LISTA DE INGREDIENTES (PACKAGING) INGREDIENTS
(PACKAGING)

Chocolate blanco 39 % (azucar, manteca de cacao, leche en polvo, emulgente: lecitina de soja y aromas), harina de trigo, azdcar, gr
(palma), cacao en polvo, gasificantes: bicarbonatos sédico y aménico, sal, emulgente: lecitina de soja.

White chocolate 39% (sugar, cocoa butter, milk powder, emulsifier: soya lecithin, flavours), wheat flour, sugar, vegetable fat (palm ¢
powder, raising agents (sodium and ammonium bicarbonates), salt, emulsifier: soya lecithin.

TRAZAS/TRACES No tiene trazas / No traces

COMPOSICION NUTRICIONAL MEDIA / NUTRITION FACTS (AVERAGE VALUES)(x 100 g)

: (8,3g) 1 Xg)X | %LR.
INFORMACION NUTRICIONAL / NUTRICION FACTS x100 g galleta/biscui| galletas/bi | (galleta/
t scuits | biscuit)
TOTAL KJ : 2131 177 _ _
TOTAL kcal: 509 42 _ 2
GRASAS/ FAT( de las cuales / of which) (g): 25 2,1 _ 3
Saturadas / Saturated (g): 14 1,2 _ 6
HIDRATOS DE CARBONO / CARBOHYDRATE (de los cuales / of which) (g) 64 5,3 _ 2
Azucares / Sugars (g) 35 2,9 3
FIBRA ALIMENTARIA / FIBRE (g):
PROTEINAS / PROTEINS (9) 6,0 0,5 1
SAL /SALT (g) 0,50 0,04 _ 1
Sodio /Sodium (g) 0,20 0,02 n 1
Otros acidos grasos / Other fatty acids (omega 3,6..)
Otros /Others (glucanos /glucans...)
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE/ BEST BEFORE DATE 15 Meses
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