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G528 MARIA INTEGRAL SIN GLUTEN (AO)

FT-QMA-G528/005

GALLETA /BIsSCUIT

CODIGO DE GALLETA (CODIGO GULLON):
BISCUIT CODE (GULLON CODE):

G528

DENOMINACION INTERNA DE LA GALLETA / INTERNAL
NAME:

GALLETA SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA

PACKAGING

DENOMINACION DE VENTA / NAME OF THE FOOD :

Galleta integral sin glutén / Gluten free cookie

CLAIM:

Apta para Celiacos, Sin Huevo, Sin Frutos Secos, Sin Lactosa, Sin Leche. Con
girasol alto oleico Celiac suitable. egg free. nuts free, lactose free, milk free. With

LISTA DE INGREDIENTES (PACKAGING) INGREDIENTS
(PACKAGING)

Harina de Maiz , aceite vegetal 18 % (girasol alto oleico), azucar, almidén de maiz , jarabe de glucosa y fructosa de maiz , harina de arroz ,harina de soja
, fibra de maiz, fibra de guisante, sal, gasificantes: bicarbonato sédico y amoénico, emulgente : lecitina de soja

Corn flour, vegetable oil (high oleic sunflower oil) 18%, sugar, corn starch, glucose and fructose corn syrup, rice flour, soya flour, corn fibre, pea fibre,
salt, raising agents: sodium and ammonium bicarbonates, emulsifier: soya lecithin

TRAZAS/TRACES

"No tiene trazas" / "No traces"

COMPOSICION NUTRICIONAL MEDIA / NUTRITION FACTS (AVERAGE VALUES)(x 100 g)

’ @.79)1 (Xg) X_ % L.R. :
INFORMACION NUTRICIONAL / NUTRICION FACTS x100 g galletabiscuit gallet'c_ls/blsc (gallet_a/bl % L.R. (xg)
uits scuit)
TOTAL KJ : 1976 152 _
TOTAL kcal: 4an 36 _ 2
GRASAS/ FAT( de las cuales / of which) (g): 19 1,5 _ 2
Saturadas / Saturated (g): 1,7 0,1 _ 1
Monoinsaturadas / Mono-unsaturated (g): 15
Poliinsaturadas / Polyunsaturated (g): 2,3
HIDRATOS DE CARBONO / CARBOHYDRATE (de los cuales / of which) (g) |67 5,2 _ 2
Azucares / Sugars (g) 20
Polialcoholes /Polyols (g) 0,0
Almidon / Starch (g) 47
FIBRA ALIMENTARIA / FIBRE (g): 4.8 0,4 1
PROTEINAS / PROTEINS (g) 5,6 0,4 1
SAL /SALT (g) 0,88 0,07 _ 1
Sodio /Sodium (g) 0,35 0,03 _ 1
Otros acidos grasos / Other fatty acids (omega 3,6..)
Otros /Others (glucanos /glucans...)

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE/ BEST BEFORE DATE

12 Meses / 12 months
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