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SIDRA ZARRACINA 4.1 % VOL. ALC

Bebida resultante de la fermentacién de mosto concentrado de manzana a temperatura controlada.

El proceso se completa con una clarificacién, filtracion tangencial por membrana cerdmica,
estabilizacidn biolégica mediante microfiltraciéon y una carbonatacion que da lugar a una sidra de
espuma poco persistente, con formacion de rosarios de gran finura en las burbujas.

INGREDIENTES
Sidra, azucar, gasificante (didxido de carbono), acidulante (4cido citrico) y conservadores (SULFITOS
y sorbato potasico).

Sin gluten. Producto libre de OMG’s.

ALERGENOS
(Reglamento (UE) n21169/2011)
Contiene sulfitos

CARACTERISTICAS SENSORIALES:

Color: amarillo pajizo dorado con abundante y fina burbuja.

Aroma: fresco y aromatico donde predominan aromas a manzana

Boca: equilibrada, con unos tonos de acidez bien contrarrestados y con dulzor final.

ESPECIFICACION ANALITICA

Fisico-quimicas Nutricionales (valor medio por 100 g de producto)
Densidad (g/mL) 1,020 + 0.002 Valor Energético 241 KJ / 58 Kcal
Grado alcohdlico (% v/v) 40-4,5 Grasas 0,7g
Acidez voldtil (g/L a.|Inferiora?2 de las cuales: saturadas |0 g
acético)
SO, total (ppm) <200 Proteinas 01lg
Presién en botella (atm) 3,4-4,2 Hidratos de Carbono 54¢g
de los cudles: azicares |5¢g
Sal 0,03g

Microbioldgicas
| Aerobios Mesdfilos Totales | <10 ufc/ml |

GASTRONOMIA
Temperatura de servicio: 7 - 10 2C. Ideal como aperitivo. Perfecta combinacidn para ensaladas,
pescado, mariscos y postres.

PRESENTACION Y CONSERVACION

Botella de vidrio 75 cl y tapdn micronizado. Caja de cartdn de 6 botellas.
Proteger de la luz solar. No exponer a temperaturas superiores a 25 2C. Mantener en lugar seco y
fresco.
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